
R E S T A U R A N T  A L B A

Stegt sild med rå løg, pisket creme fraiche & smilende æg

SMØRREBRØD

1 stk. 89,- / 2 stk. 165,- / 3 stk. 225,-

Røget laks med rygeostcreme, bitre salater & tørret tomat

Håndpillede rejer med dildmayonnaise & smilende æg

Hønsesalat med syltet selleri & bacon

Oksetatar med urtemayonnaise, puffet kartoffel & karse

Rødbedetatar med syltet sennepskorn, urtemayonnaise & poppet quinoa

VARME RETTER

Kl. 12:00-16:00

Hele dagen Kl.12:30-16:00 samt 17:30-21:30

SKALDYR & SNACKS
Hele dagen Kl.12:30-16:00 samt 17:30-21:30

Bandholmskud med sprød spætte, håndpillede rejer, aspargesmayonnaise, 
grillet asparges, caviart, citron & dild på ristet brød

198,-

Pariserbøf med æggeblomme, peberrod, kapers, 
rødløg, rødbede & pickles

189,-

Bandholmburger med bløde løg, røget cheddar, whiskeysauce
 & sprøde fritter med pebermayonnaise

195,-

Æggekage med bacon, grov sennep, syltede rødbeder & salat 175,-

Bandholmsalat med saltede nødder, rehydreret beder, sylt & vinaigrette
(tilkøb unghane)

138,-
(+45,-)

Vegetarburger med paneret selleri, pebermayonnaise, røget cheddar, salat & sprøde fritter 195,-

Skaldyrsfad med jomfruhummer, pil-selv-rejer, rimmet kammusling, friteret 
sprutte, østers, pisket creme fraiche, brød & salat (til 2 personer)

495,-

Pil-selv-rejer med citronmayonnaise, grillet citron & ristet brød 145,-

Østers med dagens garniture (3 stk. / 5 stk. / 7 stk.) 119,- / 155,- / 185,-

Krokette med kylling & pebermayonnaise (2 stk.) 75,-

Oliven & mandler 65,-

KONTAKT OS:
+45 54 75 54 76 

Skal vi holde dit selskab?
INFO@BANDHOLMBADEHOTEL.DK



R E S T A U R A N T  A L B A

FORRETTER

HOVEDRETTER

Kl. 17:30-21:30

DESSERTER
Hele dagen

Helstegt rødspætte med rabarberkompot, friteret kapers, brunet smør & kartofler 328,-

Don Pedro ribeye (200g.) med fritter, bearnaise & salat 348,-

Dagens fisk med dagens garniture & beurre blanc Dagspris

Glaserede gulerødder med selleripuré, rehydrerede beder, sauce blanquette & urtetuilles 228,-

Pistacieis med espressoshot & brændt hvid chokolade 99,-

Tonkamousse med rabarberkompot & rabarber sorbet 109,-

Kokosmousse med karamelliseret ananas & kokos sorbet 109,-

3 slags ost med sylt & knækbrød 139,-

KONTAKT OS:
+45 54 75 54 76 

Skal vi holde dit selskab?
INFO@BANDHOLMBADEHOTEL.DK

Rimmet kammusling med syrnet fløde, urtetuilles, dildolie & anisurter 124,-

Tatar med syltet sennepskorn, estragonmayonnaise, friteret kapers & karse 129,-

Grillet & dampet asparges med håndpillede rejer, sauce blanquette, citronskal & dild 119,-

Rødbedetatar med sylt, olivenolie, urtetuilles & karse 99,-

Kl. 17:30-21:30

Bandholm scoop med vaniljeis, karamel- & chokoladesauce 89,-

BØRNERETTER
Hele dagen Kl.12:30-16:00 samt 17:30-21:30

Kyllingelår med fritter & grønt

Børneburger med oksekød, salat, agurk, fritter & ketchup

Fiskefilet med fritter & remoulade

Fiskefrikadeller med fritter & remoulade

Toast med skinke & ost, hertil kartoffelchips

95,-



R E S T A U R A N T  A L B A

KONTAKT OS:
+45 54 75 54 76 

Skal vi holde dit selskab?
INFO@BANDHOLMBADEHOTEL.DK

LÆSKEDRIKKE

Iskaffe 0,25/0,40
karamel / vanijesirup

Juice  
Appelsinjuice / æblejuice

Hyldeblomst saft 
Med eller uden brus

BWT vand 75cl
Med & uden brus (pr. person)

Sodavand 
Pepsi / pepsi max / faxe kondi /
mirinda orange

35,- / 58,-

34,- / 58,-

35,- / 55,-

36,- / 59,-
(+5,-)

29,-

Hjemmelavet limonade 40cl
Passionsfrugt / rabarber /
fersken / lime-mynte-ingefær

69,-

Pilsner 
Odense bryggeri

45,- / 68,-

FADØL & ØL

Classic 
Odense bryggeri

45,- / 68,-

Rød Ravnsbord 
Nørrebro bryggeri

46,- / 72,-

Royal Blanche 
Royal Unibrew

46,- / 72,-

Royal IPA 
Royal Unibrew

46,- / 72,-

KAFFE & VARME DRIKKE

Espresso sgl/dbl 

Cafe americano 35,-

Cafe latte db. 49,-

Cafe cappuccino db. 49,-

Cortado 35,-

Macchiato 35,-

Irish Coffee 85,-

Chai latte
Tiger spice / vanilje

49,-

36,- / 59,-

Varm chokolade 44,-

Te
Grøn / Sort

30,-

Limonade med hvid rom
Passionsfrugt / rabarber /
fersken / lime-mynte-ingefær 

95,-

DRINKS & SPIRITUS

Gin & Tonic 85,-

Rom & Cola 85,-

Aperol Spritz 100,-

Hugo Spritz 100,-

Limoncello Spritz 100,-

Sambucca 55,-

Fernet branca 55,-

Snaps 2cl. / 1L. 42,- / 975,-

Special G&T (infused)
Hindbær / Pink Grapefruit /
klementin

105,-

Lille / Stor Lille / Stor

Heineken 0,0% 35,-

Grøn Tuborg 35,-

Møns bryghus ( forskellige varianter ) 65,-
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KONTAKT OS:
+45 54 75 54 76 

Skal vi holde dit selskab?
INFO@BANDHOLMBADEHOTEL.DK

HVIDVIN

RØDVIN

ROSÉVIN

MOUSSERENDE VIN

DESSERTVIN

1/11/212cl.

Estate, Sauvignon Blanc, Chile 90,- 425,-

Rooiberg, Chardonnay, Sydafrika 368,-

Tormaresca, Chardonnay, Italien 485,-

Fess Parker, Chardonnay, USA 655,-

Sancerre Les Bouffants, Sauvignon blanc, Frankrig 575,-

Joseph Drouhin, Chablis 1. cru, Chardonnay, Frankrig 775,-

Villa di Mare, Pinot Grigio, Italien. (ØKO) 85,- 388,-195,-

75,- 298,-175,-Duque de Sevilla, Chardonnay, Spanien

Joseph Drouhin Pouilly-Fuissé, Chadonnay, Bourgogne, Frankrig 1295,-

50 Riesling Trocken, Tyskland 525,-110,-

Urbano, Syrah, Spanien (ØKO) 398,-

Marseghina, Ripasso Superiore, Italien 525,-

Scotto Family wine, Old vine zinfandel, USA 555,-

Head High, Pinot Noir, USA 595,-

Massari di San Grato Barolo, Nebbiolo, Italien 895,-
Brunello di Montalcino, Sangiovese, Italien 1655,-

Rooiberg, Shiraz, Sydafrika 368,-190,-80,-

Duque de Sevilla, Tempranillo/Garnacha, Spanien 298,-75,-

Duque de Sevilla, Garnacha, Spanien 75,- 298,-

Grande Courtade, Cabernet Sauvignon/Merlot/Pinot Noir, Frankrig 475,-

Domaines Bunan Moulin des Costes, Grenache/Cinsault/Mourvèdre, Frankrig 695,-

Mandois, Champagne, Frankrig 998,-

Fiocco di Vite, Asti, Italien 398,-

Mandois Rosé, Champagne, Frankrig 1195,-

Nancy Carol, Cava Brut, Spanien 358,-75,-

Rooiberg Winery, Blanc Natural Sweet, Sauvignon Blanc 395,-75,-

595,-Grahams The Tawny Port 105,-

1755,-Clos Saint Jean Chateauneuf-du-Pape, Frankrig

425,-Estate, Cabernet Sauvignon, Chile 

Guerrieri-Rizzardi Recioto di Soave, Italien, 37,5 cl. 425,-

Côtes-du-Rhône Rouge, Grenache Noir/Syrah, Frankrig (ØKO) 475,-99,-

Estate,  Cabernet Sauvignon, Chile 455,-95,- 230,-

Michel Devin, Champagne,  Frankrig 798,-


